
 MYBESTWINE.CH  

 
 
 
Weinjahrgänge, welche auf …4 enden sind 
in Kalifornien magisch. 1974, 1984, 1994 
und 2004. Grund genug also, sich im Jahr 
2014 ein paar Flaschen aus diesen 
aussergewöhnlichen Jahren näher 
anzuschauen. Um es vorweg zu nehmen. 
Dieser Samstags-Lunch in der Braui 
Hochdorf übertraf alle unsere Erwartungen. 
Begeistert waren die Gäste ob dem 
unglaublichen Reifepotential von 40 und 
30jährigen Napa Cabernets. Die 1994er in 
wunderbarer Trinkphase, und die 2004er 
versprechen mit ihrer Fülle und Dichte 
genau denselben Weg einzuschlagen. Ein 
zauberhafter Nachmittag ohne Hexerei. Die 
Genussformel beinhaltet vier Zutaten: 1. 
Die Weine (aus dem Zauberkasten von 
Eugen Haefliger). 2. Werner Tobler am Herd 
in Topform. 3. Ein formidabler Service und 
4. Tolle Gäste. Just Magic! 
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1974 

 

1974 Beaulieu Cabernet Sauvignon Private Reserve G.d.L.  16/20  vorbei 

1974 Clos du Val Cabernet Sauvignon     14/20  vorbei 

1974 Stag's Leap Wine Cellars Cabernet Sauvignon S. L. V.  17/20  austrinken 

1974 Joseph Phelps Cabernet Sauvignon     18/20  austrinken 
1974 Caymus Cabernet Sauvignon      18/20  austrinken 

 

1974 Beaulieu Reserve Georges de Latour immer 
noch mit feiner, lebendigen Struktur. Aber verlor im 
Glas an Charme. Leicht rosinig, oxydativ. Deutliche über 
dem Zenit war 1974 Clos du Val Cabernet Sauvignon. 
Gut gefiel 1974 Stag's Leap S.L.V. Süsse, mild, elegant. 
Hält sich im Gaumen gut. Baut aber mit der Zeit im Glas 
ab. Toll der reguläre Cabernet Sauvignon von 1974 
Joseph Phelps. Unglaublich röstiges Bouquet. Mocca, 
Gianduja, Vanille. Kirschen. Angenehm, elegant im 
Gaumen. Respekt! Das ist kein Insignia und kein Eisele… 
Das ist einfach gutes Handwerk. Genau so wie beim 
1974 Caymus Cabernet Sauvignon, mit seiner sehr 

würzig, mineralischen Note im Bouquet. Kampfer, Eukalyptus, Malz Schoko. Seidenfein im Gaumen. 
Bei diesen Weinen hat man das Gefühl, man trinkt Wein ohne Alkohol.  

http://www.restaurantbraui.ch/
http://www.restaurantbraui.ch/
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1984 

 

1984 Dominus        17/20  austrinken 

1984 Ridge Monte Bello       20/20  - 2020 

1984 Mayacamas Cabernet Sauvignon     18/20  austrinken 

1984 Dunn Cabernet Sauvignon Howell Mountain   18/20  - 2030 
1984 Opus One         14/20  vorbei 

 
1984 Dominus, präsentiert ein Bouquet von blau- 
und schwarzbeerigen Aromen. Etwas Malz, Kalk und 
Feuerstein. Griffige, lebendige Säure, gute Struktur.  
Ein rustikaler Napa Wein, der mit seinem leicht 
metallischen Abgang eher an einen St. Estéphe 
erinnert. Bei 1984 Ridge Monte Bello habe ich 
zweimal die Noten durchstrichen. Ich begann bei 
19/20. Verführerische Eukalyptus Aromen, Cassis, Jod, 
Leder, Torf. Nachdem ich die ganze Serie durch hatte, 
entwickelte er sich weiter im Glas und baute seine 
Aromen noch aus. Also neu 19.5/20. Gregor Greber 
neben mir, stellte sein Glas zwei Stunden zur Seite. 
Der Monte Bello war perfekt. Jetzt auch noch Griotte 

Kirschen im Bouquet. Dieses Alter, diese Substanz und die perfekte Harmonie eines einzigartigen 
Weins ergibt dann 20/20. Great Stuff!  
 
1984 Mayacamas Cabernet Sauvignon ist jetzt wunderbar zu trinken. Etwas defensiver als Monte 
Bello, erstaunlich dunkel, schönes Toasting, Zedern, Pflaumen. Ausgewogen, elegant im Gaumen. 
Endlich ein reifer Dunn, dachte ich mir. Doch die Substanz dieses 1984 Dunn Cabernet Sauvignon 
Howell Mountain ist nach wie vor beeindruckend. Von den Aromen her reif. Von der Statur her, 
noch Potential für locker 20 Jahre. Lebt vom Terroir. Nicht mithalten in dieser grossartigen Serie 
vermochte der bereits überreife 1984 Opus One. Granat; Teer, Rosinen, Maggikraut, Stroh im 
Bouquet. Im Gaumen „zerfallen“ die Aromen. Und schlussendlich ist nur noch eine übermässige 
Säure vorhanden. 

 

1994 

 

1994 Dominus        19.5+/20 - 2040 
1994 Philip Togni Cabernet Sauvignon     18.5+/20 - 2040 

1994 Robert Mondavi Cabernet Sauvignon Reserve   19/20  - 2025 

1994 Caymus Cabernet Sauvignon      18.5/20 austrinken 

1994 Opus One        18/20  austrinken 

 
Schön, taucht immer ab und zu  1994 Dominus auf. Ein Stammgast auf American Beautys. Diesmal 
war es wieder eine perfekte, junge Flasche. Kühl, edel im Bouquet. Creme Cassis, Vanille, Nuss, 
Feuerstein. Super Schub im Gaumen. Tiefgründig. Geniale Struktur. In dieser Form fast zu jung. 
Ohne Probleme zehn weitere Jahre liegen lassen. Das gilt auch für 1994 Philip Togni Cabernet 
Sauvignon. Rubin; Laktisch, dunkelbeerig. Viel Brombeeren, Holunder. Mineralische Noten. Sehr 
dicht verwoben. Tolle Substanz, tief und sehr lang im Abgang. Nach wie vor ein Geheimtipp für 
sehr Geduldige.  
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1994 Robert Mondavi Cabernet Sauvignon 
Reserve; Rauchig, offenes, reifes Bouquet. 
Leder, Rossstall, Zedern. Wirkt wie ein grosser 
Montrose mit Napa Sexappeal. Jetzt in einer 
betörenden Genussphase und wunderschönen 
Balance. Ueber 1994 Caymus Cabernet 
Sauvignon, erzählen wir uns immer wieder 
dieselbe Geschiche, gell Yves B…. Rot- 
blaubeerig. Himbeeren, Ricola. Verführerisches 
Bouquet. Die Aromen sind sehr intensiv, obwohl 
der Wein eher leicht und beschwingt daher 
kommt. Auch sehr schön zeigte sich 1994 Opus 
One. Reife Noten im Bouquet. Breits leicht 
Rosinen. Dazu Malz, Zedern. Im Gaumen reif 
und abgerundet. Mittelschwer. Jetzt in seiner 
letzten Genussphase.  

 
 
 

 
 

2004 

 

2004 Dominus        18.5+/20 - 2035 
2004 Lewelling Vineyards Cabernet Sauvignon Wight Vineyard 20/20  - 2030 

2004 Chateau Montelena Cabernet Sauvignon Estate   18.5+/20 - 2040 

2004 David Arthur Cabernet Sauvignon Elevation 1147   18.5+/20 - 2035 
2004 Hourglass Cabernet Sauvignon     19+/20 - 2040 

 

Noch sehr jung wirkte 2004 Dominus. Purpur; Laktisch, frische Nase. Ausbund an süssen dunklen 

Beeren. Ein grosser Wein, der in zehn Jahren mehr Dominus Typizität zeigen wird. Ein 

aussergewöhnlicher Wein ist 2004 Lewelling Vineyards Cabernet Sauvignon Wight Vineyard. Er 

bereitet ein unglaubliches Trinkvergnügen. Das Grinsen der Gäste beim Genuss dieser Flasche ging 

ihnen fast nicht mehr aus dem Gesicht. Ich glaube kaum, dass man auf irgendeine Weise mehr 
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Spass erleben kann (sofern man die Kleider noch am Leib hat…). Er 

beginnt ganz defensiv und ruhig. Leicht süsse, super elegante Nase. 

Cassis, Likör, dazwischen neckisch Himbeeren. Modern, rund, super 

balanciert. Befindet sich auf einer Gradwanderung zwischen Süsse, 

Opulenz und Eleganz. Im Moment schafft er diesen Balance Akt 

perfekt. Magic!  

 

2004 Chateau Montelena Cabernet Sauvignon Estate entwickelt 

sich prächtig. Zeigt viel Potential, Stoff. Erste mineralische, Terroir 

Noten. Grossartiges Gerippe. Tief und lang. Eigentlich noch keine 

Entwicklung. Typisch Montelena eben. Tief im Keller liegen lassen. 

2004 David Arthur Cabernet Sauvignon Elevation 1147 ebenfalls 

sehr jung. Intensiv, mineralisch. Tolle Frucht und erinnert mich 

irgendwie ein wenig an einen grossen Rhône Shiraz. Das Pritchard 

Hill Terroir? Der Wein macht gewaltig Lust nach mehr… Zum Glück gibt’s Ende Jahr eine 

umfangreiche Vertikale von Elevation 1147 (The Wines of Prichard Hill - Napa Valley’s hottest 

Address).  

 

Abschluss einer denkwürdigen Probe lieferte 2004 Hourglass Cabernet Sauvignon. Der Wein ist 

seit der „2001er Great Vintage Serie“ auf meinem Radar. Auch der 2004er überzeugt durch seine 

Ausgeglichenheit. Rubin; Brombeer, Cassis, Eukalyptus, Lavendel. Dicht und konzentriert im 

Gaumen ohne üppig zu wirken. Ein monumentaler Wein mit viel Reifepotential. Genau so wie 2001 

und 2002.  
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Ein Bild sagt mehr als Tausend Worte. Werner Tobler in Topform! 
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http://mybestwine.ch/17001.html

